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PATATE E NOCI

chef IVO MIORELLI



ANTIPASTO
Vorspeise Starter

Insalatina tiepida al pesce persico reale
autunnale su crema di patate e gherigli di noci

Warmer Herbstbarschsalat auf
Kartoffelcreme und Walnusskernen

Warm autumn perch salad on potato
cream and walnut kernels

PRIMO

Erster Gang First course

Gnocchi di patate della Val di Gresta con faraona,
barbabietole e noci del Bleggio

Knodel aus Kartoffeln aus dem Val di Gresta mit
Perlhuhn, roter Bete und Bleggio-WalnuUssen

Val di Gresta potato gnocchi with guinea fowl,
beetroot and Bleggio walnuts

SECONDO
Zweiter Gang Main course

Tortello con patate della Val di Gresta alla moda
gardesana con tinca in crosta croccante di noci

Puffer aus Kartoffeln aus dem Val di Gresta, serviert
nach Gardaseer Art mit Schleie in einer
knusprigen Walnusskruste

Val di Gresta potato tortel served Garda style
with tench in a crispy walnut crust



DESSERT

Gelato fatto in casa alle noci del Bleggio
con il biscotto San Vigilino

Hausgemachtes Bleggio-Walnuss Eis
mit San Vigilini Butterkeksen

Homemade Bleggio walnut icecream
with San Vigili biscuits

Acqua e caffe
Wasser und Kaffee
Water and coffee

€ 55,00



Un filo di olio extravergine d'oliva Garda
Trentino per rendere speciale ogni piatto!

Ein Spritzer natives Olivendl extra aus dem Garda
Trentino, um jedem Gericht eine besondere
Note zu verleihen!

A drizzle of extra virgin olive oil from Garda
Trentino to elevate every dish!

OLIO EXTRAVERGINE D'OLIVA BIO
Natives Olivendl extra in Bio-Qualitat
Organic extra virgin olive oil

MILLENARIO
Maso Botes

Millenario viene prodotto con le olive degli alberi
secolari piu antichi di tutto il Garda Trentino,
raccolte a piena invaiatura. Presidio Slow Food

Millenario wird aus den vollreif geernteten Oliven
der altesten Exemplare unter den jahrhundertealten
Olivenbaumen im gesamten Garda Trentino hergestellt.
Presidio Slow Food

Millenario is crafted using olives from centuries-old trees
in Garda Trentino, harvested at their peak ripeness.
Slow Food Presidum
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Foglia di carciofo, erba falciata
Artischockenblatt, gemdhtes Gras

Artichoke leaf, mown grass
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Prevalenza piccante e piacevole amaro
Leicht dominierende Schdrfe und angenehm bitterer Geschmack
Predominantly spicy with a pleasant bitterness
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Monocultivar Casaliva
Sortenreines Ol aus Casaliva-Oliven
Monocultivar Casaliva





