OSTERIA

La Torre
S T

CUCINA DELL'ESODO

OSTERIA LA TORRE - PIEVE
LEDRO (TN)

chef KLODJANA PINDERI e SIMONE CHIARANI



ANTIPASTO
Vorspeise Starter

Piccolo “saluto” dello chef
Kleiner ,Gruf3* vom Klchenchef

Culinary “greetings” from the chef

PRIMO

Erster Gang First course

Kyselo
Zuppa all'agro

Sauerteigsuppe

Sour soup

SECONDO
Zweiter Gang Main course

Pecend kachna s jablky
Anatra al forno con mele e mandorle
con crauti rossi al cumino

Gebackene Ente mit Apfeln und Mandeln
mit Rotkraut mit Kimmel

Roast duck with apples, almonds
and red cumin sauerkraut

DESSERT

Tvarohove rezy
Tortino alla ricotta

Ricotta-Kuchen

Ricotta cake

Acqua e caffe
Wasser und Kaffee
Water and coffee

€ 33.00



